2 EL Wasser

125 g kalte Butter
150 g gemahlenen
HaselnuBkernen

Ober-/Unterhitze
HeiBluft

Gas

Backzeit

200 g Marzipan-
Rohmasse

100 g gesiebtem
Puderzucker
gesiebtem Puderzucker

Johannisbeergelee

75 g Puderzucker
2 EL Rum oder
Zitronensaft

feingehackten Mandeln
gehackten Pistazien und
HaselnuB-Krokant

ineingeben, mit einem Teil des Mehls zu einem dicken
Brei verarbeiten
in Stiicke schneiden, auf den Brei geben, mit

bedecken, von der Mitte aus alle Zutaten schnell zu einem
glatten Teig verkneten, sollte er kleben, ihn eine Zeit lang
kalt stellen, den Teig etwa 2 mm dick ausrollen, mit einer
Herzform ausstechen, auf ein Backblech legen, in

den vorgeheizten Backofen schieben

175-200 Grad C
150-180 Grad C
Stufe 3-4

8-10 Minuten

Fir den Belag

mit

gut verkneten, diinn auf

ausrollen, mit der Herzform ausstechen,

die Teigplatzchen nach dem Erkalten diinn mit
bestreichen, die Marzipanplatzchen darauf setzen
sieben, mit

zu einer dunnfliissigen Masse verrthren,

die Oberseite der Platzchen dinn mit dem GuB
bestreichen und mit

garnieren.




